Menus Scolatres, MJIC et Centre de Loistes

Crostitlette

la marmalte

Tous nos menus sont servis avec du pain bio.

Toutes nos viandes sont d’origine frangaise. *Fait maison

Lundi 22 Mars
Pates spirales tricolores bio 1/2 complétes en salade*
Sauté de veau aux citrons* & Purée de choux fleurs bio*
Fromage blanc bio
Fruit

Mordt 25 Mars
Salade verte aux dés d’emmental*
Poisson du jour* - Mayonnaise & Pommes de terre bio écrasées au beurre*
Purée de pommes bio et locales*

Merered 26 Mars
Boulghour bio en salade*
Steak haché au jus* & Haricots verts persillés*
Camembert Normand pasteurisé
Fruit

% Y » Jeudi 27 Mars — Menu Veégétarien

SO | Journée Nationale du Promage
=8 Omelette bio aux épinards bio et au cheddar* & Pates bio spirales 1/2 complétes*
o Tomme de chévre de la Ferme a Laya
: Fruit

Vendredi 28 Mears
Céleris rémoulade bio*
Aiguillettes de poulet au jus* & Gratin d’endives bio et pommes de terre*
Yaourt nature du Val d’Arly
Sablés au citron bio

Sous réserve de changement & selon approvisionnements.
Nos menus risquent de contenir des allergénes parmi les suivants : Arachide, céleri, céréales contenant

du gluten, crustacés, fruits a coque, lait de vache, lupin, mollusques, moutarde, ceufs, poissons, sésame,
soja, sulfites. Pour plus d’informations, n’hésitez pas a prendre contact.
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